Jestesmy podekscytowani, mogac zaprezentowac menu na ten sezon, zawierajgce
sktadniki pochodzgce ze zréwnowazonych zrodet i mistrzowsko przygotowane dania.
Ciesz sie klasycznymi smakami w potgczeniu z nowoczesnymi wyborami win.




PRZYSTAWKI

Toast Skagen
Krewetki recznie obierane, Smietana ,creme fraiche”,
serwowane na toscie

120 SEK

Sugerowane wino: La Doncella Chardonnay

Zupa homarowa 24c1160 SEK / 36¢l 240 SEK
Serwowana z szyjkami rakowymi i grissini
Sugerowane wino: Volunté Pinot Grigio Delle Venezie

Klasyczny tatar wotowy 80g 160 SEK / 120g 240 SEK
Krem sojowy, marynowane grzybki, chrupigca szalotka oraz

rukiew wodna

Sugerowane wino. IOVE Sangiovese

Ikra taszy na blinach 3szt. 120 SEK / 7 szt. 270 SEK
Ikra taszy podawana na klasycznych blinach z créme fraiche,

czerwong cebulg i koperkiem

Sugerowane wino: Brogsitter Mosel Riesling Trocken Organic

Tradycyjny wedzony pétgesek 135 SEK
Wedzony potgesek podany z gruszka i pomararicza skropiony sokiem
z cytryny, grillowanym serem kozim oraz marynowanymi rydzami
Sugerowane wino: Vina Amézqueta Crianza Rioja

Carpaccio z buraka 85 SEK
Serwowane z rukola, wegariskim serem i sosem winegret
Sugerowane wino: Lamua Vegamar Sauvignon Blanc

DANIA GEOWNE

Poledwiczka z dorsza 260 SEK
Zrumieniony na masle groszek cukrowy, marynowany koper wtoski,
purée ziemniaczane oraz sos holenderski

Sugerowane wino: Brogsitter Mosel Riesling Trocken Organic

Filet mignon 355 SEK

Poledwica wotowa z grillowanym pomidorem,
groszkiem cukrowym, ziemniakiem Hasselback i sos béarnaise

Sugerowane wino: Grand Chétaignier Merlot

Poledwica z jelenia 355 SEK
Poledwica z jelenia podana z grillowanym pomidorem, groszkiem
cukrowym, ziemniakiem Hasselback i sosem na bazie czerwonego wina

Sugerowane wino: Vina Amézqueta Crianza Rioja

Klasyczny Wiener Schnitzel 270 SEK
Smazona cielecina, anchovies, kapary, cytryna, groszek zielony

i smazone ziemniaki

Sugerowane wino: Vina Amézqueta Crianza Rioja

Poledwiczka wieprzowa 260 SEK
Kurki duszone w $mietanie, ziemniak Hasselback oraz marchew

w trzech kolorach

Sugerowane wino: Les Thermes Cabernet Sauvignon

Burger wotowy 180 SEK
W brioszce, z serem,bekonem, marynowanymi

ogorkami i frytkami

Sugerowane wino: Grand Chéataignier Merlot

Burger weganski 180 SEK
Roslinny burger, w brioszce, z wegarnskim serem,

marynowanymi ogorkami i frytkami

Sugerowane wino. Costa Di Rose

Cioppino 240 SEK

Ragout z owocéw morza, z grzankg czosnkowo-pietruszkowa

Sugerowane wino: Brogsitter Mosel Riesling Trocken Organic

Ravioli 145 SEK

Boczniaki, pieczarki, pesto cytrynowe,
szpinak z estragonem i parmezanem

Sugerowane wino: Volunté Pinot Grigio Delle Venezie

—WYBOR SZEFA KUCHNI ——

Menu z trzech dan

Przystawka (zupa homarowa 24cl lub tatar wotowy 80g)
danie gtowne (pieczona swieza poledwiczka z dorsza
lub poledwiczka wieprzowa) oraz czekoladowy fondant

490 SEK

Dbamy o planete. Dlatego dazymy do bardziej
zrownowazonej oferty na poktadzie, redukujac nasz wptyw
na $rodowisko i stosujgc wiecej produktow ekologicznych
oraz pochodzacych ze sprawiedliwego handlu.

DESERY

Czekoladowy fondant 85 SEK
Delikatne czekoladowe ciasto, Swieze owoce,
bita Smietana i mieta

Créme briilée 75 SEK

Ciepta szarlotka z sosem waniliowym 85 SEK
Podawana na ciepto z sosem waniliowym i kwaskowatymi czerwonymi
porzeczkami

Talerz serow 120 SEK
Z dodatkiem marmolady figowej i tradycyjnego

skandynawskiego chrupkiego pieczywa

Panierowana poledwica z dorsza 90 SEK
z frytkami i satata

Nuggetsy 90 SEK
z frytkami i satata

Szwedzkie klopsiki 90 SEK
Z puree ziemniaczanym, kremowym sosem i boréwkami

Burger wotowy 90 SEK
z frytkami i satata

Burger weganski 90 SEK
z frytkami i satata

Nalesniki 65 SEK
ze $Smietang, dzemem truskawkowym i owocami

Satatka ze swiezych owocow 65 SEK
Frytki z batatow 15 SEK
Krazki cebulowe 10 SEK
Coleslaw 10 SEK
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